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Bankettangebote Winter 2023/2024 

erhältlich für Gruppen ab 10 Personen 

Gerne kannst du für deine Gäste ein Menü auswählen und uns bis 7 Tage im Voraus  
die genaue Anzahl Vegetarier sowie allfällige Spezialwünsche  

(Veganer, Allergiker Intoleranzen etc.) weiterleiten. 

Das Essen wird pro Anzahl Personen verrechnet, die bis drei Tage vor dem Anlass  
der Freibank mitgeteilt worden sind. 

 

 

 
 

3-Gang Menu à CHF 69.00 pro Person 

 

Wintersalat 

· Salatmischung · Randendressing ·  
· Chioggia-Rande · Apfel · Nüsse · 

 
*** 
 

Schmorbraten 

· Schmorbraten vom Simmentaler Bio Rind · 
· Rotweinjus · Champignon · Speck · 
· Cidre Risotto · Wurzelgemüse · 

 
vegetarische Alternative: 

 
Rauch Mutschli 

· Hausgeräucherter Käse im Filoteig · 
· Petersilien-Pesto ·  

· Cidre Risotto · Wurzelgemüse · 
 

*** 
 

Cheesecake 

· Hausgemachtes Cheesecake ·  
· Eingemachte Walliser Bio-Aprikosen · Schokoladenerde · 
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3-Gang Menu à CHF 84.00 pro Person 

 

Lachsforelle 

· Gebratenes Lachsforellenfilet von der Fischzucht Rubigen ·  
· Verjus Beurre Blanc · Randenragout · Schnittlauchöl · 

 
vegetarische Alternative: 

 

Kräutersaitling 

· Gebackener Bio-Kräutersaitling ·  
· Verjus Beurre Blanc · Randenragout · Schnittlauchöl · 

 
 

*** 
 

Duet vom Rind 

· Rosa gebratenes Special Cut & geräuchertes Schmorstück vom Piya Premium Rind · 
· Jus · Hollandaiseschaum · 

· Spätzli · Safran-Pastinakenpüree · Birnel Rotkraut · Federkohlchips · 
 

vegetarische Alternative: 
 

Onsen-Ei 

· Bei 63.5 grad gegartes Freilandei · 
· Hollandaiseschaum · Bergkäse · 

· Spätzli · Safran-Pastinakenpüree · Birnel Rotkraut · Federkohlchips · 
 

*** 
 

Vanille Waffel 

· Hausgemachte Waffel mit Vanille ·  
· Fichten-Rahmglacé · Apfel-Cidrekompott · Salzkaramell · 
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Lieber ein 4-Gang Menü?  

Für einen Aufpreis von CHF 15.00 kannst du dein Menü mit einer der folgenden Speisen ergänzen. 

 
 
 
 

Kalte Vorspeisen 

 

Kürbissuppe 

· Hokkaido Kürbis ·  
· Kerbelsorbet · Kürbiskern Paste · geräucherter Kürbis · 

 

Freibank Tatar 

· Tatar vom Rindshuftdeckel ·  
 · Belper Knolle · Eingemachtes Gemüse · Geröstetes Brot · 

 

Rüebli Tatar 

· Tatar aus geräucherten Karotten ·  
· Belper Knolle · Eingemachtes Gemüse · Geröstetes Brot · 

 
 
 

Käse 

 

Alpkäse Crème Brûlée 

· Alpkäse · Rahm · Caramel · 
 

Freibank Käseteller 

· Blauschimmelkäse · Weichkäse · Hartkäse ·  
· Saisonales Chutney · Haussenf · Hausbrot · 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
Preis in CHF und inkl. 7.7% MwSt.  
Fleisch, Fisch sowie Käse stammen ausschliesslich aus der Schweiz. 
Über Zutaten in den Gerichten die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren dich unsere 
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 
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Herkunft: 

Alle Tierischen Produkte stammen ausschliesslich aus der Schweiz. 
Bis auf einige Ausnahmen aus der umliegenden Region Bern. 

 
 

Genaue Herkunft der Produkte: 

 

Rindsschulterspitz (Schmorbraten) sowie Rindshuftdeckel (Tatar):  
Sumiswald, BE 

 
Special Cut Rind sowie geräuchertes Schmorstück:  

PIYA Premium Beef, Appenzell 
 
 
 

 
 
 
 

 
Lachsforelle: 

Fischzucht Rubigen, BE 
 

Eier: 
Gurtendörfli, BE 

 
Hobelkäse und Alpkäse: 

Alp Grindel, BE 
 

Sonstige Käse: 
Jumi’s, Boll BE 

 
Gemüse: 

Hof Am Stutz, Kaufdorf 
Sowie von diversen Bauern aus dem Seeland 

 
 
 

 

Mitgliedschaften/Engagement: 

Wir engagieren uns aktiv für ein zukunftsfähiges Ernährungssystem.  
Unter anderem unterstützen wir mit einer Mitgliedschaft folgende Institutionen: 
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·  B I M  P O R T I E R  ·  

D I E  H E I M E L I G E  W I N T E R B E I Z  I M  W A N K D O R F  C I T Y  

 

 

Im Aussenbereich der Freibank gemütlich am Feuer mit 
Glühwein und Glühmost anstossen und dazu ein chüschtiges 

Raclette vom Holzkohle Grill geniessen. 

Ein perfekter Ort für einen geselligen Abend mit 
Freunden, Familie und Bekannten sowie für  

deinen Event an der frischen Luft.  
 

So geht Winter! 
 

Das Essen findet draussen auf unserer  
vor Witterung geschützten Veranda statt. 

Dein persönlicher Raclette Holzkohle-Tischgrill  
sowie unsere Decken werden dich warmhalten. 

Trotzdem empfehlen wir gutes Schuhwerk  
und warme Winterkleidung dabei zu haben. 

 
Wir freuen uns dich bald  

«bim Portier» begrüssen zu dürfen. 
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·  R A C L E T T E  T I S C H G R I L L  ·  

Das Essen wird pro Anzahl Personen verrechnet, die bis 
drei Tage vor dem Anlass der Freibank mitgeteilt worden 

sind. 
 
 

R A C L E T T E  V O M  H O L Z K O H L E - T I S C H G R I L L  4 9 . 0 0  

• Vegetarische Gerstensuppe 
• Heisse Marroni 
• Käse 

o Nature Raclette von der Alp Lueglen 
o Hausgeräuchertes Raclette 
o Knoblauch Raclette von Jumis 

• Würzmischungen 
o Paprika-Chilimischung  
o Schweizer Bio-Kräutermischung 
o Pfeffer 

• Eingemachtes/Hausgemachtes 
o Zwiebel-Chilikonfit 
o Gepickelte Essiggurken 
o Sauerkabis mit Curry 
o Senffrüchte 

• Kartoffeln 
• Bratspeck vom «Duroc Säuli» 

 
 
 
Gerne kannst du vor Ort zusätzlich Würstchen sowie 
Süssspeisen aus dem Tagesangebot bestellen. 
 
Falls sich aus dem Angebot Fragen oder Anregungen 
ergeben, oder beraten wir dich auf Anfrage gerne. 
 
 
 
 



 

 
 
 
Präsentiert von    
 
 

 
 

·  P R O D U K T E  H E R K U N F T  ·  

 

Nature Raclette Käse:  
Alp Lueglen / Obersimmental 

 
Rauch Raclette Käse:  

Alp Lueglen / Obersimmental 
Mit Kirschholz geräuchert in unserem Smoker 

 
Knoblauch Raclette Käse:  

Familien-Käserei Jumi / Boll 
 

Bio Kräuter:  
Swiss Alpin Herbs / Bio schweizer Alpenkräuter aus dem 

Simmental 
 

Essiggurken:  
Hof Am Stutz / Kaufdorf 

 
Sauerkabis:  

„Chabishoblete“ Toffen / Gürbetal 
Im Oktober 2023 von unserem Team eingemacht und 
fermentiert an der „Chabishoblete“ in Toffen 

 
Kartoffeln: 

Diverse Bauern aus dem Seeland 
 

Speck vom „Duroc Säuli“: 
Tannenhof / Kiesen 

 
 
 
 
 

 
Preis pro Person in CHF und inkl. 7.7% MwSt. 
Über Zutaten in den Gerichten die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 
informieren dich unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 
 


