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· Freibank Metzgete ·
Allerlei vom Hirsch



Gepökelt
Nuss
· Pastrami · 
· Rande · Nüssler · Apfel ·

***

Grilliert
Rücken, Huft, Unterspählte
· Grillierte Kurzbratstücke · 
· Wildsauce · Farina Bona Mais · Rotkraut · Birne ·

***

Geschmort
Schulter, Hals, Brust
· Pfeffer ·
· Spätzli · Pilze · Quitte ·

***

Süssspeise
· Tannenschössli Pana Cotta · 
· Brioche-Eis · Zwetschge · Meringue · 

Menu à 84.00






· das team empfiehlt ·



Apéro
Bohnapfel Cidre (Cidrerie Heftig) 1dl 6.50/ Fl. 42.-

 Sparkling Grand Marnier 12.-

***

kalte Vorspeise
«Ried Gaisberg» Grüner Veltliner
 Weixelbaum, Kamptal
 1dl 8.50/ Fl. 56.-

Gamay
Germanier, Wallis
1dl 6.50/ Fl. 42.-

***

warme vorspeise
«Halbturn Red» Zweigelt, St.Laurent, Merlot
Artisan Wines, Burgenland
 1dl 6.50/ Fl. 42.-

«Cuvée Silvia» Cabernet Jura
Blattner,Jura 
1dl 9.-/ Fl. 61.-

***

hauptgang
«G3» Zweigelt, Merlot, Syrah
Gottschuly-Grassl, Carnuntum 
1dl 10.-/ Fl. 68.-

Preis in CHF und inkl. 7.7% MwSt.

Herkunft 
Hirsch: Davos, Prätigau, Graubünden

Über Zutaten in den Gerichten die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren dich unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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