- BUSINESS LUNCH -

SCHANGNAUER BUFFELMOZZERELLA

Tomaten-Auberginenchutney -
Ruccola - Basilikumdl

SHORT RIBS VOM KALB
- Sous-Vide gegarte Short Ribs vom Kalb

- Wagyu Krauterbutter
- Krauter-Bratkartoffeln - Sommergemise

WEISSES TOBLERONEMOUSSE

- Frichtecoulis - Crumble -

3-Gang MenlU a 47.00 CHF

Fleisch sowie Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in den Gerichten
die Allergien oder Intoleranzen ausldsen koénnen, informieren dich unsere Mitarbeitenden auf

Anfrage gerne.
Preise in CHF und inkl. 7.7% MwSt.



- MITTAGSTELLER -

Der Mittagsteller ,,s’het solangs het*
wird 2-3x wdchentlich gewechselt.

- BIERSAULIBRATWURST & ROSTI

- Chili-Honigbratwurst vom Morewurster (Dentenberg)
- Résti - Jus - Sommergemise -

23.00

- GEFULLTE PERPERONI -

- Reis - Sommergemise
- Tomatensauce -

19.00

Mittagsteller mit Vorspeise
+ 3.50
Mittagsteller mit Vorspeise und Wasser Flatrate

+ 6.00

Fleisch sowie Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in den Gerichten

die Allergien oder Intoleranzen ausldsen koénnen, informieren dich unsere Mitarbeitenden auf
Anfrage gerne.

Preise in CHF und inkl. 7.7% MwSt.



- A LA CARTE -

Das Mittagsangebot ist von Montag bis Freitag von 11.30
bis 14.00 Uhr erhaltlich.

BUNTER BLATTSALAT

Ger6stete Kerne - Hausdressing
12.50

mit Hobelkase von der Alp Grindel

+ T7.00

mit hausgemachtem Pastrami
+ 7.00

mit Rauchforelle von der Fischzucht Rubigen

+ 7.00

mit saisonalem Brotaufstrich
+ T7.00

TATAR VOM RINDSHUFTDECKEL

Hausgemachte Wirzmischung - gepickeltes Gemlse
Harissa Sauce - Butter - gerdstetes Hausbrot

Gross 28.50
Klein 22 .00

- DESSERTS -

AFFOGATO

Vanille Eis - Espresso Shot - Milchschaum
6.00

KLEINE SUSSIGKEIT

Nach Tagesangebot

Fleisch sowie Fisch stammen ausschliesslich aus der Schweiz. Uber Zutaten in den Gerichten
die Allergien oder Intoleranzen ausldsen koénnen, informieren dich unsere Mitarbeitenden auf

Anfrage gerne.
Preise in CHF und inkl. 7.7% MwSt.



